Bakhie , olisad

o Jisa & Balz{(eﬁ

Lisa’s Perfecte Callebaut chocolademelk met Monin siropen.

(Omdat lekker delen leuker is dan geheimhouden)

Ingrediénten (1 beker):

200 ml volle melk
20-25 g Callebaut chocolade
10-15 ml Monin siroop

Top smaken:

Pumpkin Spice e Karamel
Roasted Hazelnut e Speculaas
Vanille e Eventueel: slagroom

maak je ’m:

Verwarm de melk rustig, niet laten koken.

Voeg de Callebaut chocolade toe en roer tot alles mooi glad is.
Haal van het vuur en voeg de Monin siroop toe. Begin met 10 ml,
proef en bouw op.

Goed doorroeren, inschenken en eventueel aftoppen met slagroom.

Smaakcombi-tips:

Pumpkin Spice + chocolade = warm, kruidig en mega herfstproof
Roasted Hazelnut + chocolade = diep, nootachtig, echte
chocoladereep-vibe

Vanille + chocolade = romig en zacht

Karamel + chocolade

vol en verleideli jk

Verhouding om te onthouden:

200 ml melk : 20 g chocolade : 10-15 ml Monin

Afmaken op z’n Bakkie’s:

Top ‘m af met mini marshmallows, nootjes, schuddebuikjes.. of
alles tegelijk als je je rebels voelt.

Veel plezier, Lisa
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